
DINNER
THE GREEN HOUSE



WELKOM BIJ 
THE GREEN HOUSE

Bij ons draait het om meer dan smaak. We geloven in samen genieten: 
sociaal en toegankelijk, waarbij groei voor onze makers en 

onze medewerkers centraal staat. 

Alles wat je hier proeft is met plezier gemaakt: lokaal, verantwoord en 
met liefde bereid door mensen die hun vak verstaan.

LEGENDA | LEGEND

 vegetarisch | vegetarian     veganistisch | vegan    

Heb jij een allergie? Meld het ons!  |  Do you have an allergy? Please let us know!
Heb je een allergie? Meld het ons!

Do you have an allergy? Please let us know!

ONZE MENUKAART - ZO WERKT HET  
OUR MENU – HOW IT WORKS 

2 gangen | 2 courses	 37.50

3 gangen | 3 courses	 44.50

3 gangen met extra keuze |  

3-course menu with extra choice	 49.50

GANG 3 | course 3

IJS VAN HET MOMENT | FRESH ICE CREAM
lekker in het seizoen | vegan mogelijk | vraag naar de smaken
seasonal flavours | vegan option | ask for today’s flavors

KAASDESSERT | CHEESE DESSERT  
gebakken kletzenbrood | blauw klaver | karamel
baked sweet bread | blue clover | caramel

APPELCRUMBLE
crumble van appeltaart I vanillesaus I geslagen room
apple pie crumble I vanilla sauce I whipped cream

ZOETE VERLEIDING | SWEET TEMPTATION
cakeje|chocoladetruffel| nougat 
mini cake | chocolate truffle | nougat 

BIJGERECHTEN | sides

FRIET | FRIES  5.75

aardappel | zeewiermayo | kruidenmix
potato | seaweed mayo | herb mix

KLEINE SALADE | SIDE SALAD  5.75

kropsla | Franse vinaigrette | bieslook | Remeker
butterhead lettuce | French vinaigrette | chives | Remeker

ZOETE AARDAPPEL FRIET | SWEET POTATO FRIES  5.75

aioli | bieslook
aioli | chives

GANG 1 |  course 1 

COUPE RIVIERKREEFT | COUPE CRAYFISH 
venkelsalade I rivierkreeft I yoghurt I lof 
fennel salad I crayfish I yoghurt I chicory

TERRINE KNOLSELDERIJ | CELERIAC TERRINE
knolselderij I bruine boter I frisse mousse I daslook 
celeriac I brown butter I fresh mousse I wild garlic 

KOOLRABI PEER | KOHLRABI PEAR
BBQ koolrabi I peer I heldere gazpacho van komkommer
BBQ kohlrabi I pear I clear cucumber gazpacho

GANG 2 | course 2

JONGE PREI | YOUNG LEEK
orecchiette I gegrilde jonge prei I bouillon van prei I 
miso van rogge
orecchiette I grilled young leek I leek broth I rye miso

BLOEMKOOL | CAULIFLOWER 
BBQ bloemkool I rode linzen I kaasschuim I piment
BBQ cauliflower I red lentils I cheese foam I allspice

AUBERGINE | EGGPLANT  
gebrande aubergine I tahinsaus I jonge aardappel I 
vinaigrette
roasted eggplant I tahini sauce I young potatoes I vinaigrette

EXTRA KEUZE | extra choice

SUKADE | BRAISING STEAK
jus de veau I zoet zure biet
veal gravy I sweet and sour beetroot 

SCHELVIS | HADDOCK
salade | remoulade 
salad | remoulade 

HOLLANDSE ASPERGE | DUTCH ASPARAGUS
tuinerwten I paddenstoelenbouillon
garden peas I mushroom stock

Scan the QR-code 
to read more about 
the stories behind 

our products.

Scan de QR-code 
om meer te lezen over 

de verhalen achter 
onze producten.


