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Breakfast tot 16.00 uur

Croissant 4.25

met marmelade van rest fruit
with marmalade from leftover fruit

Appeltaart | Apple pie 5.35

+ slagroom | + whipped cream 1.00

Zwamcijsje  | Oyster mushroom pastry 4.95 
oesterzwam saucijzenbroodje 
oyster mushroom sausage roll

Brownie 5.35

pure chocolade
dark chocolate

Baskische cheesecake 5.95

uit Utrecht | uit de houtoven
from Utrecht | from the wood-fired oven

Hot drinks
Coffee 3.65

Espresso 3.35

Double espresso 4.45

Café latte  4.15

Cappuccino 4.15

Latte macchiato 4.45

+ sirope: hazelnut, pumpkin 
spice or caramel 1.00

+ whipped cream 1.00

Flat white  4.75

Chai latte  4.45

+ espresso shot  1.00

Fresh mint tea 4.65

Fresh ginger tea 4.65

Local tea 4.00

Hot chocolate milk  4.85 

+ whipped cream 1.00

Plant-based milk? We serve 
oat milk or soya milk.
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Lunch van 11.30 tot 16.00 uur 

 vegetarisch | vegetarian     veganistisch | vegan    

Heb jij een allergie? Meld het ons!  |  Do you have an allergy? Please let us know!

The Green lunch experience 19.95 p.p.

3 tartines | soep van de dag | vega en vegan mogelijk
3 tartines | soup of the day | vegetarian and vegan options available

groentegerecht van de chef 5.00 

vegetable dish from the chef 

Green House burger 21.50

Sparc kitchen burger | sla | tomaat | remoulade | cheddar | friet
Sparc kitchen burger | lettuce | tomato | remoulade | cheddar | fries

Soep van de dag  11.50

soep van de dag | geserveerd met ons bierbostelbrood | gepofte knoflookolie
soup of the day | served with our brewers’ spent grain bread | roasted garlic oil

Seizoenssalade 15.95

mesclun I andijvie I biet I walnoot I waldorfdressing I bierbostelbrood
mesclun | endive | beetroot | walnut | waldorf dressing | brewers’ spent grain bread

Flatbread Roseval v’duja 16.95 

ambachtelijk uit eigen houtoven I pastinaakyoghurt I Roseval aardappel I  
gebakken ui I v’duja
artisanal from the wood-fired oven | parsnip yoghurt | Roseval potatoes |  
fried onion | v’duja

Flatbread pompoen 16.95

ambachtelijk uit eigen houtoven I mascarpone-mozzarella I pompoen |  
oesterzwam | rucola
artisanal from the wood-fired oven | mascarpone-mozzarella | pumpkin |  
oyster mushroom | rocket

Quiche 17.95

quiche gevuld met groenten van de dag I side salade
quiche filled with vegetables of the day I side salad

Turkish egg 16.95

ei I tomaat I spinazie I feta I dilleyoghurt I bierbostelbrood
egg I tomato I spinach I feta I dill yoghurt I brewers’ spent grain bread

Hot drinks
Breakfast


